
INTERVENTION DE LA GENDARMERIE DE
VALENCIENNES (MAISON DE PROTECTION DES
FAMILLES) AFIN DE SENSIBILISER LES ÉLÈVES
AUX DANGERS DU HARCÈLEMENT ET DU
CYBERHARCÈLEMENT. 
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JOURNÉE D’INTÉGRATION08/10/25
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JOURNÉE RICHE EN ACTIVITÉS AVEC DU TIR À LA CORDE, DU TIR À L’ARC, BLIND-TEST ET
QUIZZ... SUIVIS DE DEUX SESSIONS DE COURSES DE 1.350 KM POUR LES FILLES ET 1.650 KM
POUR LES GARÇONS.

CFA



01/10/25 : SORTIE ACCROBRANCHE À RAISMES

ALESAQ

SCAILLEREZ CALYPSO (PRÉSIDENTE)
SZCZEPANSKI CLOE (SECRÉTAIRE)
PROCUREUR EMMA (TRÉSORIÈRE)

BOONE AUGUSTINE (VICE-PRÉSIDENTE)
LATINUS ETHAN (VICE-SECRÉTAIRE)
CAPELLE MARINE (VICE-TRÉSORIÈRE)

ÉLECTIONS DU BUREAU

14/10/25
OCTOBRE ROSE

Notre lycée s’est mobilisé pour Octobre Rose, la journée à débutée par une
marche  solidaire avec les écoles Chevray et Ste Thérèse. 
Au lycée, plusieurs stands de prévention ont permis d’échanger autour de
thèmes essentiels : L’importance du dépistage, la technique d’autopalpation
et des témoignages poignants.
A la cantine, l’équipe de restauration a également joué le jeu en proposant
un menu spécial octobre rose avec le fameux “burger rose”, aussi original
que symbolique ! 

Une belle journée placée sous le signe
de la solidarité, de la prévention et de l’espoir. 



Halloween
Alesaq
Self
Foyer
Apprentis
Professeur
Cross
Sensibilisation
Ferme
Secretaire
Burger
Rose

Beignets à la
confiture

Farine : 500g
Beurre : 40g
Sucre : 60g
Lait : 170g

Oeuf : 2
Jaune d’oeuf : 2

Levure
Confiture

Sel 

1. Préparation du levain 
Faites un levain avec 100 g de farine et la levure délayée dans 60g de lait
tiède.
Gardez le levain dans un endroit tiède, pendant 30mins.

2. Préparation de la pâte :
Dans un récipient, mettez la farine, le sucre, le sel et les oeufs. Mélangez le
tout.
Ajoutez le levain, joignez peu à peu le reste de lait. 
Ajoutez le beurre froid coupé en morceaux puis pétrissez pendant 15 mins
sur un plan de travail très fariné. 
Laissez lever la pâte 1h. 
Pétrissez à nouveau la pâte et étalez sur une planche. Faites des ronds de 6
cm.

3. Pause :
Déposez-y ensuite les disques de pâte à beignets puis laissez à nouveau
lever pendant 1h à température ambiante.

4. Cuisson :
Chauffez une casserole d’huile à 180 degrés 
Glissez une spatule sous les beignets puis déposez-les dans l’huile.
Faites cuire les beignets environ 2 minutes puis retournez-les pour à
nouveau 2 minutes.
Sortez-les de l’huile puis déposez-les sur du papier absorbant.
Laissez-les refroidir. 

5.   Garnissage (optionnel) :
Versez la garniture dans une poche munie d’une petite douille ronde.
Enfoncez-la dans le beignet puis appuyez pour le remplir.

Recette réalisée par
Mme Devanne et la

classe de bac1

https://www.facebook.com/lyceedes3chenes


Encore plus d’infos sur nos réseaux :
  

LE MOISPROCHAIN
ÉVÈNEMENTS DU

MOIS DE NOVEMBRE

02/11/25 : BEAUMONT MAXIME
03/11/25 : PROCUREUR EMMA
04/11/25 : FLORENT RYAN
11/11/25 : ROLAND MATHÉO

15/11/25 : COUPEZ NOAH
16/11/25 : GILLOT SULLYVAN
20/11/25 : LAURENT LOUIS
30/11/25 : TISON BAPTISTE

ANNIVERSAIRES

Halloween Party  

Magasin solidaire  

Commémoration  

Le mercredi 5 novembre, notre lycée se mettra aux couleurs
d’Halloween ! Pour l’occasion, les déguisements seront autorisés,
toute la journée.  

Le magasin solidaire du lycée fait appel à votre générosité ! Nous collectons des
vêtements, chaussures et accessoires en bon état pour venir en aide aux élèves qui
en ont besoin. 

La Cérémonie citoyenne et mémorielle aura lieu le jeudi 13 novembre
à la nécropole de Notre-Dame de Lorette à Ablain-Saint-Nazaire

https://www.facebook.com/lyceedes3chenes
https://www.facebook.com/lyceedes3chenes
https://www.instagram.com/Lycee_des_3_Chenes/
https://wagnonville.fr/cadre-de-vie-le-quesnoy-lycee-des-3-chenes/
https://wagnonville.fr/infos-pratiques/cfppa-du-nord/
https://wagnonville.fr/exploitations-la-fromagerie/
https://www.instagram.com/alesaquesnoy/

